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'-s« QUALITAT AUS DE’REGION

Angebote gelten vom 19.12.2025 - 31.12.2025
(Fix- und Fertig-Gerichte ab 19.12.2025)
Wir bitten um Vorbestellung bis zum 13.72.2025



01.

Frische Spezialitaten

(Garzeiten gelten fiir Umluft- Vorheizen bitte nicht
vergessen -KT = Kerntemperatur)
Wir bitten um Vorbestellung bis zum 13.12.2625

SAFTIGER SCHWEINENACKEN-

ROLLBRATEN VOM STROHSCHWEIN
geflillt Pflaume, Apfel, Zwiebel,
Majoran, Frischkase

(Umluft 156°C ca. 98 Min - 85°C-KT)

17,90 €/kg

. MAGERER SCHWEINEBRATEN VOM

STROHSCHWEIN

geflillt mit Maronen,
Truffelbutter, Schalotten,
Rosmarin & Schwarzbrot-Croutons
(Umluft 128°C ca. 90 Min — 64°C KT)

18,80 €/kg

. SCHWEINEFILET VOM STROHSCHWEIN

IM SPECKMANTEL

geflillt mit Schinken

und Kase

(Umluft 148°C ca. 45 Min — 6B°C-KT)

25,80 €/kg

. SAUERBRATEN AUS DER

WEIDERINDKEULE
fertig eingelegt
24,90 €/kg

. SCHLESISCHE

WEIHNACHTSBRATWURST
mit Kalbsfleisch hergestellt

17,80@;’Fkg

. ANGUS-HUFTBRATEN

fein gewiirzt im Baconmantel
(Umluft 158°C-40 Min — 55°C-KT)

36,90 €/kg

. WALDPILZSTRUDEL

“DIE FEINE BEILAGE”

(Pilzduxell im Blatterteiqg)

ab 2 Personen

(Ofen vorheizen auf 288° Umluft- 30 minuten)

35,00 €/ kg

08. RINDERBRATEN VOM

LONGHORN-OCHSEN

aus dem Biozuchtbetrieb
von Gut Laach

gefiillt mit Pfifferlingen,
Schalotten, Krautern,
Croutons, rohem Schinken

26,80 €/kg

. PUTENBRATEN IM

KNUSPERMANTEL

gefiillt mit Orangenfilets,
Ricotta, Pistazien, Dattel
und frischer Minze

Mindestabnahme 1 Kg
(Umluft 140°C ca. 78 Min — 67°C-KT)

25,80 €/kg

. GANSEKEULEN SOUS VIDE VORGEGART

(180°C-25 Min)

36,80 €/kg

. FONDUE- ODER RACLETTE- MIX

je 1/3 Angus Rind , -Schwein
und -Geflugelfleisch

28,80 €/kg

. GANS “GANZ EINFACH-KOMPLETT PAKET”

Flir 4 Personen

1 x Gans sous Vide vorgegart,
Orangensofle, 8 KloRe, 1Kg Rotkohl
(mit Erwarmanleitung)

Nur mit Vorbestellung bis 89.12.20824

36,50 € pro Person




Wurst- und Schinkenspezialitaten
fur die Festtage

. WEIHNACHTSSCHINKEN
VOM HIRSCH AUS DER EIFEL

5,99 € /100 g

. WACHOLDERSCHINKEN

VOM STROHSCHWEIN
2,59 € /100 g

. GERAUCHERTE ENTENBRUST

aus dem Kirschrauch
Fiir Ihre Vorspeise

5,90 € /100 g

. WILDSCHWEINSCHINKEN
AUS DEM BUCHENRAUCH

4,90 € /100 g

. RACLETTEKASE

aus Bio-Heumilch von
Haus Bollheim

2,99 € /100 g

. ROASTBEEF-BRATENAUFSCHNITT
fiir Ihren Vorspeiseteller

5,80 € /100 g

. WEIHNACHTSLEBERWURST

mit Walnuss & Riibenkraut
iiber Buchenholz gerauchert

2,49€ /100 g

. HIRSCHKAMINWURZEN
3,99 € /100 g

. WILDPATE NACH ART DES HAUSES
2,80 € /100 g

. WILDSALAMI
3,59 € /100 g

. PASTRAMI
VOM LONGHORN

4,90 € /100 g

Auf Vorbestellung bis zum 09.12.2025
bieten wir Thnen ferner:

Freilandganse (Aufzucht und Schlachtung aus einer
Hand von Familie Clallen)
Freilandputer vom Meierhof (Aufzucht und Schlachtung aus einer Hand)
Dupont Enten aus Frankreich
Kaninchen von Lapinchen aus der Eifel
Aromatisches Dry Aged Fleisch vom Longhorn-Ochsen
aus der Biozucht Gut Laach
Wild von unseren heimischen Jagern
Spezialitaten vom Strohschwein
Kalbfleisch aus Mutterkuhhaltung




Fix- und Fertiggerichte

Erwdarmen und GenieBlen - Schalen sind fiir Backofen und Mikrowelle geeignet
Nachfolgende Gewichtsangaben entsprechen einer Portion
Wir bitten um Vorbestellung bis zum 14.12.2625
Die Fertiggerichte sind ab dem 20.12.20825 erhaltlich
Die Desserts sind ab dem 23.12.2025 erhaltlich

VORSPEISEN:
Preis pro Portion

24. RINDERKRAFTBRUHE . WILDSCHWEINRUCKEN

mit Fleisch- und Gemiiseeinlage
im Glas (2 Portionen-Glas)

1,40 € /100g

. RAGOUT-FIN

mit Hihner- und Kalbsfleisch
Spargel und Champignons

7,90 €

. FLUSSKREBSCOCKTAIL
mit Calvados im Weckglas

5,90 €

. VITELLO TONNATO

Kalbsbraten mit Thunfischsauce

5,90 €

in Feigen-Rotweinsofe

12,90 €

. REHKEULE
in Preiselbeersofle

12,90 €

. ROTKOHL MIT APFELSTUCKEN
3,00 €

. SPECKBOHNCHEN GEWICKELT
4 Stiick
5,80 €

. KARTOFFELGRATIN
mit Kase zum iliberbacken

4,50 €

. SEMMELKNODEL MIT FRISCHEN KRAUTERN
2 Stiick

HAUPTSPEISEN:
4,00 €

Preis pro Portion

AulSerdem [rische Spiitzle von Albgold
und diverse Knodel von Knodelfein vorriitig

28. SCHWEINEFILET VOM STROHSCHWEIN

mit Steinpilzsole

9,90 €

. RINDERBRATEN AUF BAROLOSORE
10,90 €

. RHEINISCHER SAUERBRATEN

VOM WEIDERIND
10,90 €

. OCHSENBACKCHEN AUF PORTWEINSORE
im Glas

13,90 €

. HIRSCHGULASCH MIT PFIFFERLINGEN

im Glas

ca. 13,50 €

DESSERT:

39. BRATAPFEL-CREME IM GLAS
4,50 €

40. PANNA COTTA MIT BEERENSPIEGEL

4,50 €




W

SEIT 1996

CIABEN

QUALITAT AUS DER REGION

Bestellformular

Einfach eintragen und in unserer Fleischerei abgeben

Name

Adresse

Telefonnummer

Abholtermin  20.12.2025 22.12.2025 23.12.2025 24.12.2025

O O O O

Ihre Bestellung

Unterschrift Mitarbeiter/in Abholnummer

Bitte beachten Sie,
- dass wir keine Vorbestellungen fiir Hackfleisch annehmen
(kann nur frisch iiber die Theke mitgenommen werden)
- Vorbestellungen konnen bei Kartenzahlung an unserem Abholfenster abgeholt werden

Angebote gelten vom 18.12.2024 — 31.12.2025
(Fix- und Fertig-Gerichte ab 19.12.2025)
Wir bitten um Vorbestellung bis zum 13.12.2025




Ein herzlicher
Dank!

In der Weihnachtszeit, die uns daran erinnert, was wirklich wichtig ist,
mochten wir Ihnen von Herzen fur, Treue, Wertschatzung und
Unterstitzung danken, die Sie unserem Familienbetrieb entgegenbringen.
Es ist uns eine Freude, Sie mit frischen regionalen Produkten
und handwerklicher Qualitat zu versorgen.

Wir winschen Ihnen und Threr Familie ein frohes, besinnliches
Weihnachtsfest und einen guten Start ins neue Jahr.

Moge es voller Freude, Genuss und Wohlbefinden sein.

Ihre Familie ClafSen
und Team

Bitte beachten Sie, dass unser Geschaft am 62.-83.01.2026 wegen Inventur geschlossen bleibt.
Nordstr. 1 | 52428 Jilich | Tel: 02461 / 7291 | info@fleischerei-classen.de



